
CRACCa ITALIAN 本日のオススメ料理  ●乳製品使用 ◆卵使用 

 

パスタ料理 etc 
 

○ 鮟鱇（あんこう）と菜の花のトマトソース和えスパゲティ 
仕上げに…サクサクのパン粉と甘酸っぱいバルサミコソースを少し… 

1400yen(1512yen 税込)  

 

● 生うにと青菜のトマトクリームソース和えスパゲティ 

1600yen(1728yen 税込) 
 

●◆ 桜鱒(さくらます)と春野菜のクリームソース和えフェットチーネ(幅広生パスタ)  

ルッコラと伊産カラスミがけ 

1500yen(1620yen 税込)  
 

●◆ 岩中豚(いわちゅうぶた)と 3種キャベツの煮込み和え 

フェットチーネ(幅広生パスタ) トリュフオイル仕立て 

1500yen(1620yen 税込)  
 

●◆ ホワイトアスパラガスと生ハムをのせたカルボナーラ 

スパゲティ 又は フェットチーネ(幅広生パスタ) 1500yen(1620yen 税込) 
 

● 広島県産カキと青菜、パルミジャーノチーズのリゾット 

1500yen(1620yen 税込) 
 

デザート 
 

●◆ バニラ風味のカスタードプリン 白桃のコンポート&塩バターキャラメルソース 

●◆ ガトーショコラクラシック ビターチョコクリーム&マンゴーソース 

●◆ スペインのアイスクリーム『クレーマカタラーナ』 森の苺のマリネ&ヨーグルトソース 

●◆ レアチーズのクレープ包み 金柑(きんかん)のコンポート＆黒蜜ソース 

●◆ 宇治抹茶のクレームブリュレ 

All. 380yen(410yen 税込) 
 

●◆ おまかせデザートの 4種盛り合わせ 1200yen(1296yen 税込)  
…2～3名様でお取り分け頂けるボリュームです。 

 

○ ジェラート・シャーベット 各 300yen(324yen 税込) 

●◆チョコクッキー入りビターチョコのジェラート ●◆バナナのジェラート 

●◆Ex.V オリーヴオイル風味のミルクジェラート○白桃のシャーベット 

タパス(小皿料理)etc 
 

● リピーターの皆様お待たせです。アンチョヴィバタートースト 

3 ピース 300yen(324yen 税込) 
 

● 36 ヶ月熟成『パルミジャーノレッジャーノチーズ』(約 40g) 

木の実の蜂蜜マリネ添え 380yen(410yen 税込) 
 

○ 宮城県森林鶏『手羽元のロースト』 甘酸っぱいバルサミコ酢のソース 

4 ピース 480yen(518yen 税込) 
 

○ 鹿児島県産カンパチとグレープフルーツのシェリー酒ヴィネガーマリネ 

480yen(518yen 税込) 
 

○ 江戸前イタリアン??コハダの柚子胡椒マリネ お野菜のピクルス添え 

480yen(518yen 税込) 
 

メイン料理 …2～3名様でお取り分け頂けるボリュームです。 

(ご提供までに 15～30 分程度お時間を頂きます。) 
 

● 真鯛(まだい)のポワレと赤海老のオーヴン焼き  
歯応え野菜のサラダとご一緒に… バジルのソースで 

2000yen(2160yen 税込) 
 

○ 希少部位入荷です。霜降り中落ちカルビ(牛)のあぶり焼き(250gUP) 

ブドウと赤ワインのソースで… 2000yen(2160yen 税込) 
 

● 岩手県産『岩中豚(いわちゅうぶた)』の香草パン粉焼き 柚子胡椒風味 

トマトマリネとご一緒に… 2000yen(2160yen 税込) 
 

○ 鮎魚女(あいなめ)のポワレとあさり&春野菜の『アクアパッツァ』 
(具沢山の軽いスープ仕立てのお料理です) 

2200yen(2376yen 税込) 
 

● NZ 産仔羊骨付きロースのハーブロースト 

スペルト小麦と木の子のリゾッティーナ添え 2200yen(2376yen 税込) 
 

● 仏産鴨ロースの蜂蜜スパイスロースト リンゴとお野菜のオーヴン焼き添え 

2300yen(2484yen 税込) 

 

○ スペイン産イベリコ豚とジャガイモ、オリーヴのオーヴン焼き 

仕上げに…レモンと黒トリュフオイルを少し… 2500yen(2700yen 税込) 


